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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte vårt apparat.

Få bruksråd, brosjyrer, feilsøking, service og reparasjonsinformasjon på 
electrolux.com/support

I vår innsats for å være bærekraftig reduserer vi papirressurser og tilbyr komplette 
brukermanualer på nettet. Få tilgang til hele brukermanualen din på 
electrolux.com/manuals

1. PRODUKTBESKRIVELSE
1.1 Generell oversikt

1 Kontrollpanel
2 Strømlampe / symbol
3 Knott for varmefunksjonene
4 Vise
5 Kontrollknapp (for temperaturen)
6 Temperaturindikator / symbol
7 Lufteventiler for kjøleviften
8 Varmeelement
9 Lampe

11 Hyllestøtte, avtagbar

13 Hylleplasseringer

2. KONTROLLPANEL

12 Hulromspreging - Aqua 
rengjøringsbeholder

2.1 Sensorfelt/knapper

For å stille inn tiden.

For å stille inn en klokkefunksjon.

For å stille in tiden.
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1.

True Fan Cooking

2.2 Vise

A. Klokkefunksjoner
B. Tidtaker

Trinn 1 Trinn 2 Trinn 3

Stille klokken Rengjør ovnen Forvarm den tomme ovnen

,  -  trykk for å stille inn 
tiden. Etter ca. 5 sekunder 
stopper blinkingen og displayet 
viser tiden.

1. Fjern alt tilbehør og avtakbare 
hyllestøtter fra ovnen.

2. Rengjør ovnen og tilbehøret 
med en myk klut, varmt vann og 
et mildt rengjøringsmiddel. 2. Still inn maksimal temperatur 

for funksjonen:
Tid: 15 min.

1. Still inn maksimal temperatur 
for funksjonen:
Tid: 1 t.

3. Still inn maksimal temperatur 
for funksjonen:
Tid: 15 min.

Slå av ovnen og vent til den er kald. Plasser tilbehøret og de avtakbare hyllestøttene i ovnen.

4. DAGLIG BRUK

Trinn 1

Trinn 2

Trinn 3

Drei bryteren for varmefunksjonene for 
å velge en varmefunksjon.

Drei kontrollknappen for å velge 
temperatur.

Når tilberedningen er ferdig, vri 
knappene til av-posisjon for å slå av 
ovnen.

Varmefunksjon Applikasjon

Ovnen er av
Off posisjon

Lys

Ovnslampe

Til og med baking, 
ømhet, tørking
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Ovnen kan avgi lukt og røyk under forvarming. Sørg for at rommet er ventilert.

3. Før første gangs bruk
3.1 Før første gangs bruk

4.1 Slik stiller du inn: Varmefunksjon    4.2 Oppvarmingsfunksjoner



Moist Fan Baking

Baking

Turbo Grilling

Varmefunksjon Applikasjon

Undervarme

Vifte Matlaging

Tine

Konvensjonell Matlaging

Konservering av mat

Ømhet, sprøhet

Steking av kjøtt, lage 
grateng, bruning

Tining

Tradisjonell baking, 
sprøhet, skorpeglans

Varmefunksjon Applikasjon

Risting, grilling

Grille

Ovnsdøren bør være lukket under 
tilberedning slik at funksjonen ikke avbrytes 
og ovnen fungerer med høyest mulig 
energieffektivitet.
For generelle anbefalinger om energisparing, 
se kapittelet "Energieffektivitet", 
Energisparing.
Denne funksjonen er laget for å spare energi 
under matlaging. Når du bruker denne 
funksjonen, kan temperaturen i hulrommet 
avvike fra den innstilte temperaturen. 
Varmeeffekten kan reduseres.

5. STELL OG RENHOLD 
5.1 Merknader om rengjøring
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Rengjøringsmidler

Bruk en rengjøringsløsning for å rengjøre metalloverflater. 

Rengjør flekker med et mildt rengjøringsmiddel.

Rengjør forsiden av ovnen med en myk klut med varmt vann og et mildt 
rengjøringsmiddel. Rengjør og kontroller dørpakningen rundt karmen til hulrommet.

Daglig Bruk

Rengjør hulrommet etter hver bruk. Fettansamling eller andre rester kan forårsake brann.

Fuktighet kan kondensere i ovnen eller på dørglassene. For å redusere kondensasjonen, 
la ovnen virke i 10 minutter før tilberedning. Ikke oppbevar maten i ovnen i mer enn 20 
minutter. Tørk hulrommet med en myk klut etter hver bruk.

Tilbehør

Rengjør alt tilbehør etter hver bruk og la det tørke. Bruk en myk klut med varmt vann og et 
mildt rengjøringsmiddel. Ikke rengjør tilbehøret i oppvaskmaskin.

Ikke rengjør non-stick-tilbehøret med slipende rengjøringsmidler eller gjenstander med 
skarpe kanter.

4.3 Merknader om: Moist Fan Baking

Denne funksjonen ble brukt for å overholde
energieffektivitetsklassen og kravene til 
økodesign i henhold til EU 65/2014 og EU 
66/2014. Tester i henhold til EN 60350-1.
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6. FEILSØKING
6.1 Hva skal jeg gjøre hvis...
I alle tilfeller som ikke er inkludert i 
denne tabellen, vennligst kontakt et 
autorisert servicesenter.

Sjekk om...

Ovnen varmes ikke opp.    Sikringen er gått.

Dørpakningen er 
skadet.

Sjekk om...

Displayet viser "12.00".

Ikke bruk ovnen. 
Kontakt et autorisert 
servicesenter.
Det ble strømbrudd. Still 
inn klokkeslettet.

Lampen virker ikke.        Lampen er utbrent.

6.2 Tjenestedata
Hvis du ikke finner en løsning på problemet selv, kontakt din forhandler eller et autorisert 
servicesenter.
Nødvendige data for servicesenteret er på typeskiltet. Typeskiltet er på den fremre rammen av 
ovnsrommet. Ikke fjern typeskiltet fra ovnsrommet.

Vi anbefaler at du skriver dataene her:

Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

7. ENERGIEFFEKTIVITET
7.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark*

Leverandørens navn

Modellidentifikasjon
Energieffektivitetsindeks

Energieffektivitetsklasse
Energiforbruk med standard belastning, konvensjonell modus

Energiforbruk med standard belastning, viftedrevet modus

Antall hulrom
Varmekilde

Volum
Type ovn

Masse

0.89 kWh/syklus

0.78 kWh/syklus

1
Elektrisitet

65 l

Innebygd ovn

28.1 kg



Moist Fan Baking
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* For EU i henhold til EU-forskrifter 65/2014 og 66/2014.
For Republikken Hviterussland i henhold til STB 2478-2017, vedlegg G; STB 2477-2017, vedlegg A og B.
For Ukraina i henhold til 568/32020.

Energieffektivitetsklassen gjelder ikke for Russland.

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater - Del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og griller - Metoder for 
måling av ytelse.

7.2 Energisparing

Ovnen har funksjoner som hjelper 
deg med å spare energi under 
daglig matlaging.

Pass på at ovnsdøren er lukket når ovnen er 
i drift. Ikke åpne ovnsdøren for ofte under 
tilberedning. Hold dørpakningen ren og sørg 
for at den er godt festet i sin posisjon.

Bruk kokekar av metall for å forbedre 
energisparingen.

Når det er mulig, ikke forvarm ovnen før 
tilberedning.

Hold pausene mellom stekingen så korte 
som mulig når du tilbereder noen retter om 
gangen.
Matlaging med vifte
Når det er mulig, bruk kokefunksjonene 
med vifte for å spare energi.

Restvarme
Når steketiden er lengre enn 30 minutter, 
reduser ovnstemperaturen til minimum 3 - 
10 minutter før slutten av tilberedningen. 
Gjenværende varme inne i ovnen vil 
fortsette å koke.

Bruk restvarmen til å varme opp andre retter.

Hold maten varm
Velg lavest mulig temperaturinnstilling for å 
bruke restvarme og holde et måltid varmt.

Funksjon designet for å spare energi under 
matlaging.

8. MILJØ BEKYMRINGER

Resirkuler materialer med symbolet . 
Legg emballasjen i relevante beholdere for å 
resirkulere den. Bidra til å beskytte miljøet 
og menneskers helse ved å resirkulere avfall 
fra elektriske og elektroniske apparater. Ikke

kast apparater merket med symbolet 
sammen med husholdningsavfallet. 
Returner produktet til ditt lokale 
resirkuleringsanlegg eller kontakt 
kommunekontoret.
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